
 

 

 

 

LECKER AM DEICH 
 
360 GRAD – RUNDUM WASSER 
 
Bei uns dreht sich auch in der Küche alles darum. Ob frischer Fisch oder Wild– 
wir bringen auf den Tisch, was uns die Natur hier beschert. Für die Würze sorgt 
das Ambiente, das Team und unsere Gäste.  
Wir passen unsere Gerichte der Saison an, kreieren so immer einen neuen 
Genuss.  
 
GUTEN APPETIT WÜNSCHT DAS SIEL59 TEAM 
 
Groot Karte  
Mo, Do, Fr: 17-21 Uhr 
Sa, So: 12-14 Uhr / 17-21 Uhr 
 
Lütt Karte 
Mo - Fr: 14-21 Uhr 
Sa, So: 12-21 Uhr 
 
 

Allergiker? 

Sprecht mit uns. 
Durch ein kreatives und nachhaltiges Arbeiten bei uns in der Küche variieren wir 
regelmäßig und können am besten auf Allergien reagieren, wenn wir wissen, 
was dir Beschwerden bereitet.   



 

 

 

 

GROOT KARTE  
MO, DO, FR: 17-21 UHR 

SA, SO: 12-14 UHR / 17-21 UHR 

WÄHLE DEIN MENÜ 
 
 
Drei-Gang-Menü    49,00 €* 
*Wähle 3 Gänge aus unserer Speisekarte. Ausnahmen beim Tagesfisch/Tagesgerichten möglich. 
 

VORSPEISEN 
KOHLRABI-WASSERMELONEN-CARPACCIO  13,50 € 
Ziegenkäse | Zitronenperlen | Rucola | Honig	
 
ROSA GEGARTES LAMMTATAR    15,50 € 
Sauerrahm | Cornichons | Getrocknete Tomate | Sauerteigbrot  
 
FISCHBRÖTCHEN VARIATION    15,00 € 
Krabben | Matjes | Räucherlachs | Briochebrot 
 
TAGESSUPPE      8,90 € 
Wechselnde Kreation aus der Küche 
 
KRABBENSUPPE     11,90 € 
Krabben | Fischfilet | Fenchelöl 
 
 
2023 JAHRGANGS SARDINEN    16,50 € 
Geröstetes Sauerteigbrot | Zitrone | Knusprige Kapern | Sprossenmix 



 

 

 
FLEISCHGERICHTE 
 
HÄHNCHEN KOTELETTE     26,50 € 
Aus Emmelsbüll-Horsbüll von Gönke und Ove Johannsen Deich Gans 
Grillgemüse | Thymian-Zitronen-Rahm 
 
WIENER KALBSSCHNITZEL    27,00 € 
Preiselbeeren | Beilagen Salat 
 
WAGYULEBER      23,50 € 
Aus dem Herrenkoog von der Wagyu Zucht Eggers 
Zweierlei Zwiebeln | Apfel | Getrüffelte Portweinjus 
 
SIEL BURGER      19,50 € 
170 g dry aged Rind | Salat | Käse | Gewürzgurke | Getrocknete Tomate | 
Geschmorte Zwiebeln | Cognac-Sauce 
 
 
ROASTBEEF       28,00 € 
Roastbeef vom Wagyu-Tafelspitz  
Aus dem Herrenkoog von der Wagyu Zucht Eggers 
Hausgemachte Remoulade | Bunter Salat 
 
 
ROSA WAGYU TAFELSPITZ    32,00 € 
Aus dem Herrenkoog von der Wagyu Zucht Eggers 
Wilder Brokkoli | Mandeln | Getrüffelte Portweinjus 
 
 
„FLAMMKUCHEN „ELSÄSSER ART“   16,00 € 
Speck | Zwiebeln | Crème fraîche 

 

 

 

BEILAGEN ZUM DAZUWÄHLEN 
Pommes 5,90 € 
Bratkartoffeln 5,50 € 
Meersalzkartoffeln 4,90 € 
Gebratenes Kartoffelstampf 5,50 € 
 
 
Extrawurst? 
Pfifferlinge gebraten 6,50 € 
Sommertrüffel 5,00 € 
Pfifferlings Rahm 6,00 € 
 



 

 

 

 

 
FISCHGERICHTE 
SIELFONIE      28,50 € 
3erlei Fisch 
Wilder Brokkoli | Mandeln | Thymian-Zitronen-Rahm 
 
TAGESFISCH Tagespreis 
Wahlweise mit: 
1. Remoulade | Bunter Salat 
2. Grillgemüse | Thymian-Zitronen-Rahm 
 
HALLIGBROT      28,00 € 
Nordseekrabben | Sauerteigbrot | 2 Spiegeleier | Salatbeilage 
 
MATJES HAUSFRAUENART    16,00 € 
2 Matjesfilets | Apfel-Zwiebelsauce | Blattsalat 
 
BACKFISCH      17,50 € 
Tagesfisch | knusprig paniert | Remoulade | Salatbeilage 
 
 
 

 

 

 

Extrawurst? 
Pfifferlinge gebraten 6,50 € 
Sommertrüffel 5,00 € 
Pfifferlings Rahm 6,00 € 
 

BEILAGEN ZUM DAZUWÄHLEN 
Pommes 5,90 € 
Bratkartoffeln 5,50 € 
Meersalzkartoffeln 4,90 € 
Gebratenes Kartoffelstampf 5,50 € 
 
 



 

 

 

 

VEGETARISCH 
 
FLAMMKUCHEN WILDERGARTEN  18,50 € 
Wilder Brokkoli | Ziegenkäse | Pfirsich | Mandeln | Crème Fraîche 
 
 
PASTA QUELLER & TOMATE   18,50 € 
Pappardelle 
Queller | Getrocknete Tomaten | Thymian Rahm | Grana Padano 
 
 
VEGIESUPRISE     20,50 € 
Vegetarischer oder Veganer Hauptgang  
 
 
SALATBOWL     15,50 € 
Bunter Salat | Reichlich Gemüse | Waldbeeren |  
Gepuffter Quinoa | Hausdressing 
 
Extras für die Bowl: 
Geröstete Nüsse  +4,50 € 
Ziegenkäse  +6,50 € 
Roastbeef  +10,00 € 
Räucherlachs  +8,00 € 

 
Extrawurst? 
Pfifferlinge gebraten 6,50 € 
Sommertrüffel 5,00 € 
Pfifferlings Rahm 6,00 € 
 



 

 

 

DESSERT 
LAVENDEL CRÈME BRÛLÉE   13,50 € 
Marinierte Waldbeeren | Trollebüller Eis 
 
ROTEGRÜTZE     8,50 € 
2erlei von der Vanille 
 
WAFFEL  MIT PUDERZUCKER   5,50 € 
Warme Kirschen   +1,50 € 
Vanilleeis   +3,00 € 
Sahne   +1,50 € 
 
 

TROLLEBÜLLER 
KUGEL      3,00 €  
Nach Angebot 
Topping                                      +1,50 € 
 
 

EISBECHER 
FRIESEN-BECHER      11,90 € 
3 Kugeln Vanilleeis, Pflaumenmus, Blätterteig, Sahne 
 
SCHWEDEN-BECHER      12,90 € 

3 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Sahne, Eierlikör 
 
KIRSCH BECHER     11,90 € 
3 Kugeln Vanilleeis, Kirschen, Sahne 
 
COUPE DANMARK      9,90 € 
3 Kugeln Vanilleeis, Schokosoße, Sahne 
 

KARAMELL-BECHER      10,90 € 
3 Kugeln Vanilleeis, Karamellsoße, Amarettini, Sahne 


