ECKER AM DEICH

360 GRAD — RUNDUM WASSER

Bei uns dreht sich auch in der Kiiche alles darum. Ob frischer Fisch oder
Wild— wir bringen auf den Tisch, was uns die Natur hier beschert. Fir die
Wiirze sorgen das Ambiente, das Team und unsere Gdste.

Wir passen unsere Gerichte der Saison an, kreieren so immer einen neuen
Genuss.

GUTEN APPETIT WUNSCHT DAS SIELSS TEAM

Groot Karte (Es wird um Tischreservierung gebeten)
Mo, Do, Fr: abends
Sa, So: mittags und abends

Alergiker?

Sprecht mit uns.

Durch ein kreatives und nachhaltiges Arbeiten bei uns in der Kiiche variieren
wir regelmdfig und kannen am besten auf Allergien reagieren, wenn wir
wissen, was dir Beschwerden bereitet.




VORSPEISEN

RAUCHERLACHS TATAR 1350 £

Creme fraiche, gebeiztes Eigelb, Chimichurri

MARINIERTE BETE 1150 ¢

Liegenkdse, Kiirbis, Walnusscrunch

WILD MAULTASCHE

Wild von befreundeten Jigern oder vom Koch selbst
Pilz Consomme, Sherry, Waldpilze
Vorspeisen Portion 13,50 £

Hauptgang Portion 19,50 £

SALAT BOWL 15,50 ¢

Salat, buntes Gemiise, Quinoa, Waldbeeren, Hausdressing

UTWAHL
RAUCHERLACHS 700 €
GEROSTETE NUSSE 350 €
MARINIERTER ZIEGENKASE 450 €

SUPPEN

KRABBENSUPPE 1150 ¢
Krabben, Edelfisch, Fencheldl

TAGESSUPPE 8,00 €




FLEISCH

WIENER KALBSSCHNITZEL 2350 €

Blattsalat, Preiselbeeren

RINDER LEBER 2150 €

von der Wagyu Zucht Nordfriesland
Apfel, Zwiebeln, Portweinsauce

WILDGULASCH 2550 ¢

Wild von befreundeten Jigern oder vom Koch selbst
Pilze, eingelegter Kiirbis

WAGYU PLATTE FUR 2PERSONEN 45,00 € pro Person

von der Wagyu Zucht Nordfriesland
Gemischte Platte vom Geschmartem und Kurzgebratenem

Grillgemiise, Portweinsauce, Chimichurri

(Beilage nach Wahl)

BEILAGEN UTWAHL
POMMES 450 €

BRATKARTOFFELN 4,00 €
MEERSALZKARTOFFELN 4,00 €

Gepilztes Kartoffelgratin 4,00 €
Petersilienspitzle 450 €

VEGGIE

VEGGIE SURPRISE 19,00 £

Eine vegetarische Uberraschung aus unserer Kiiche

KURBIS FLAMMKUCHEN 1950 £

Creme fraiche, Kiirbis, Ziegenkdse, Zwiebeln, Preiselbeeren




FHSCH

SIELFONIE 2550 ¢
Serlei Fisch
Grillgemdise, Senfsauce

TAGESFISCH Tagespreis

1.
Blattsalat, Remoulade

2.
Rahmsauerkraut

BEILAGEN UTWAHL
POMMES 450 €

BRATKARTOFFELN 4,00 €
MEERSALZKARTOFFELN 4,00 €

Gepilztes Kartoffelgratin 450 €
Petersilienspitzle 450 €

3-GANGE-MENU

Wahle dir dein 3 Gange Menii aus unserer Speisekarte.
(Ausgenommen Wagyu Platte]

Fiir 45,00 € pro Person




DESSERT

CREME BROLEE 1250 ¢

Amarena Kirschen, Eis

FLIEDERBEER APFEL SUPPE 950 ¢
Nougat Topfenknddel

WAFFELN MIT PUDERZUCKER 5,50 €
Amarena Kirschen + 150 €

Vanille Eis +150 €

Sahne +150 €




